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PROGRAMA PROVISORIO Instituto Politécnico de Beja - Escola Superior Agraria 09h30

Rececao aos participantes
A Abertura | IPBeja / ESA

GO Serpaflora - Resultados finais

- Desenvolvimento do Projeto | Teresa Santos, IPBeja

- A flora autéctone do queijo Serpa | Teresa Santos, IPBeja

- A selecdo de indculos | Helena Aratjo-Rodrigues/Freni Tavaria, UCP

- Utilizacdo dos Indculos a escala piloto e industrial | Nuno Alvarenga, INIAV
Maria de Guia, UNEX

Pausa para café

Mesa redonda - Prova comentada de queijos produzidos com os fermentos
desenvolvidos no ambito do projeto

- Moderacgao: Nuno Alvarenga, INIAV / Maria Joao Carvalho, IPBeja

- Participantes: Representantes do setor produtivo

Degustacao de queijos produzidos no projeto
Almoco

Mesa redonda - Potencial da utilizagao de Inéculos autéctones
- Moderagao: Olga Amaral / Jodo Dias, IPBeja
- Participantes:

- Pedro Louro, INIAV

- Manuela Pintado, UCP

- Miguel Ramirez

- Ana Madeira, Alifarma

- Zulmira Lopes, DGAV/DSAVRN

- Maike Montanhini

- Paulo Martins, Abiasa

Encerramento | Manuela Pintado, UCP

Projeto cofinanciado por:
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