WEBINAR 2020
PROJETO Tomé\;k

Inovagcao de Produto e de
Processo no Tomate de Estufa

P e e Ty
: : JOSE FIRMINO
9.50 H - RECECAO DOS PARTICIPANTES $ 4 _ 5 K5 Bnpregdeie agileola
10.00 H - ABERTURA — ANTONIO AZEVEDO, 44 VIR Othorta ,
DIRETOR DA ESAS ) 11y Membro do projeto
10.10 H - APRESENTACAO DO PROJETO - MARGARIDA
OLIVEIRA
1 PRODUCAO DE TOMATE EM ESTUFA o/ b I s PAULO MARIA
TRADICIONAL - JOSE FIRMINO, OLHORTA ‘ ~ Empresirio agricola
2 PRODUGAO HIDROPONICA — PAULO MARIA, L8 % HortoMaria
HORTOMARIA S Membro do projeto

3 ECONOMIA CIRCULAR - JOSE GREGO, ESAS
4 QUALIDADE ALIMENTAR - IGOR DIAS, ESAS

11.00 H - Q&A
11.15 H - APRESENTACAO DO SITE . JOSE GREGO
(HTTPS.//TOMATINOV.WORDPRESS.COM/) — = ’ Prof. Horticultura
RENATO GOUVElA, A|HO ?scola ‘Superior Agraria de
APRESENTACAO DA PRODUCAO TECNICO- _ . Eiies i

CIENTIFICA (F. TECNICAS:; POSTERS E ARTIGOS)

11.30 H - ENCERRAMENTO — MARGARIDA OLIVEIRA, ESAS

# |GOR DIAS

Prof. Tecnologia Alimentar

https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSestorO-

Escola Superior Agraria de
UAT-rYig4dAKsE2weCdwto2-DyMOQLpBLo8NWSbGFg/
viewform

o

Fd 5#&4&

Santarém

Reforgcar a competitividade e a
sustentabilidade da fileira da

25 NOVEMBRO 2020 horticultura protegida,
000 vé ori
ooo| 10:00H-11:30H através da melhoria da

eficiéncia do uso da &gua, dos
fertilizantes.




