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INTRODUCAO

Soro de Queijo de Soro de Queijo de
Cabra e Sorelho Cabra e Sorelho
Utilizados quase Composi¢ao nutritiva
exclusivamente para valiosa : proteinas, lactose,
alimentacgao animal e/ou péptidos, lipidos, minerais.
sem aplicagao (fossas ou

esgotos)

Necessidade de valorizagao



Objetivos

©  Estudar soluc¢bes para valorizagao do
soro de queijo de cabra e do sorelho

©  Contribuir para a melhoria produtiva,
economica e de gestao dos
subprodutos das queijarias

© Reduzir a poluicao ambiental



METODOLOGIA

Fracionamento por PSM

Caracterizacgao fisico-
quimica e microbioldgica

Novos produtos: bebidas
lacteas; géis; revestimentos
para o queijo




Atividades realizadas
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Atividades realizadas

Membrane Module
(LabStak® M20, DSS)
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Ensaios de
Ultrafiltracao/Diafiltracao

©» Membranas: RC70PP
(acetato de celulose

I

Feed Tank regenerado), cut-off =10
Concentrate lfDa
o Area de membrana =
0.072 m2.

o T=25°C; Qg =10L min

Permeate



Ensaios de
Nanofiltracao/Diafiltracao

©» Membranas NF
(poliamida semi-
aromatica); cut-off =
- 130 Da

concete 0 Areg de membrana =
0.072 m?.
® T= 250C; QCiI’C =10 L
min-’

Permoate

I
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Resultados UF/DF

Caracterizacao fisico-quimica das amostras UF/DF

FCV =25

Proteina— FC = 2.5
Gordura—FC =1.6

%Rem. lactose = 71%
% Rem. cinza = 74%
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Caracterizacao fisico-quimica das fracdes NF/DF

ANF CNF CDNF PNF PDNF

mLactose ®Cinzas m®mGordura ®Proteina

Resultados NF/DF

» FCV =20

» Cerca de 63% de
cinza foi removida
por DF.

» Houve uma pequena
concentracao de
proteina e matéria
gorda.
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Comparacgao entre as concentracoes do soro bruto e concentrados
finais da UF e NF (em % M.S.)

Soro bruto C (UF/DF) C (NF/DF)

Proteina

(% M.S)

Matéria gorda
(% M.S))




Conclusoes

©» Os concentrados finais obtidos por
UF/DF, seguido de NF/DF permitiram
recuperar cerca de 40% da proteina

bruta e 80% da lactose, respetivamente.

©» Osresultados da sua caracterizacao
fisico-quimica e microbioldgica
detalhada permitirao decidir qual a sua
aplicacao.
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Atividades a decorrer

©» Ensaios de UF/DF, seguidos de NF/DF
até FCV mais elevado, utilizando volume
de soro mais elevado (40 L)

© Avaliacao da produtividade e
seletividade do processo para FCV mais
elevados.

©  Caracterizacao fisico-quimica detalhada
das fracdes separadas para aplicacao.
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