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Equipamento

Módulo plano

Área máxima de membrana 
= 0.72 m2 .

MF; UF; NF; OI.
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Caracterização físico-química das amostras UF/DF

Lactose Cinza Gordura Proteína

FCV = 2.5

Proteína – FC = 2.5
Gordura – FC = 1.6

%Rem. lactose = 71%
% Rem. cinza = 74%
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ANF CNF CDNF PNF PDNF

C
on

ce
nt

ra
çã

o 
(5

 m
/m

)

Caracterização físico-química das frações NF/DF

Lactose Cinzas Gordura Proteína
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