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A ATIVIDADE DO CIISA EM INVESTIGACAO E
DESENVOLVIMENTO, INOVACAO E DEMONSTRACAO
ESTA ALICERCADA NUMVASTO PORTEFOLIO DE
PROJETOS MULTIE INTERDISCIPLINARES.

0 Centro de Investigacio Interdisciplinar em Sanidade
Animal (CIISA) desenvolve na atualidade 36 projetos de in-
vestigagio e deservolvimento (1&0), inovacio e demons-
tracdo, com suporte de uma grande diversidade de fontes
de financiamento, incluindo a Unido Europeia (H2020),
agéncias governamentais (FCT - Fundacao para a Ciéncia
e Tecnologia; ANI - Agéncia Macional de Inovacia), progra-
mas nacionais e regionais com cofinanciamente FEDER
(PRODER, PDR2020, Portugal2020) e setor privado.

Estes projetos congregam parcerias enraizadas em
consarcios e redes nacionais e internacionais. A atividade
de |&D do CIISA & por natureza multi e interdisciplinar nas
areas cientificas da producao animal, seguranga alimen-
tar, saude animal e saiide publica (conceito ONE HEALTH) e
ciéncias biomédicas (medicina translacional). Abaixo se-
guem exemplos de projetos que espelham a diversidade
da atividade naquelas areas cientificas em aplicagdes
arientadas a sociedade.

Luis Lopes da Costa,

coordenador cientifico

Anexo 1 — Suplemento Perspetivas do jornal Publico, edi¢cdo 33, de Abril de 2019.

ClISA integra projetos orientados para a
> sociedade eresolucao de problemas globais

Projeto NAT-OMEGA3 (PDR2020 -1.0.1-FEADER-031461) - Desenvolvimento de uma nova
gamade produtos lacteos, naturalmente enriquecidos emacidos gordos polinsaturados Omega
3 por via nutricional, promotores da saide humana, bem-estar animal e sustentabilidade

econdmica e ambiental das exploracoes leiteiras

www.natomega3.com

Este projeto coordenado pela
FMV-ULisboa (CIISA) congrega
como parceiros uma cooperativa
leiteira (VIVALEITE - COOPERATIVA
DE PRODUTORES DE LEITE, CRL),
| uma fabrica de alimentos com-
postos para animais (EUROCE-
REAL-COMERCIALEZACAQ DE PRO-
DUTOS AGRO-PECUARIOS 5.A.) e uma empresa de produgio
e distribuicio de lacticinios (TERRA ALEGRE LACTICINIOS S.A.,
grupo Jerdnimo Martins). O objetivo & o deservolvimento de
produtos lacteos (leite e seus derivados) naturalmente enri-
guecidos em acidos gordos polinsaturados (cadeia Omega3),
por via da alimentacdo das vacas leiteiras. Foi desenvolvido
um produto rico nestes nutrientes que, protegido da bichi-
drogenacao que fisiologicamente ocorre nos compartimen-

tos gastricos dos ruminantes e os transforma em outros aci-
dos gordos, permite a sua absorgdo intestinal e utterior pas—
sagem para a constituicio do leite, ocorrendo em elevada
concentracio nos derivados lacteos (manteiga, queijo, iogur-
te, natas). A fonte adicional de compostos Omega3 tera re-
percussdes positivas em trés dominios: i) na saude do consu-
midor, pois esta demonstrado o efeito benéfico destes nu-
trientes na prevencdo de diversas doencas, como as cardio-

vasculares; ii) na saude e fertilidade dos animais, sumentando
o bem-estar animal e por consequéncia a sua capaddade
produtiva e rentabilidade economica; e iii) no ambiente, pois a
alteracdo metabolica intreduzida nos animais, resulta numa
diminuicio significativa das emissdes de metano ((H&) e, por
consequéncia, na diminuicdo da pegada ecolagica da produ-
¢ao de bovinos.

Em resumo, este projeto multidisciplinar considera o de-
senvolvimente de um alimento natural diferendiado (leite) e
seus derivados tecnologices com impacte positivo na saude
humana consumidora, sadde e bem-estar animal, ambiente
e fileira economica.

loi,

Dominios do impacte do conhedmento adguiido com o projeto NAT-
-OMEGAZ

potencial carcinogénico.
www.safemeatprod.com

SAFE MEAT PRODUCTS

Projeto Safe Meat Products (PDR2020-1.0.1-FEADER-031359) - Estratégias para a qualidade
e seguranca de produtos carneos transformados garantindo a reducao de compostos com

0 planc de agdo deste projeto pretende estudar formas de
reduzir a presenca de substancias potendalmente carcinoge-
nicas (cancerigenas) em produtos alimentares de origem ani-
mal curados secos, atraves do uso de ingredientes naturais,
da biopresenvagao, da utilizacao de revestimentos ativos edi-
veis e da aplicacdo de tecnologias emergentes, garantindo o
controlo de bactérias pategénicas e a aceitagdo sensorial. 0
projeto coordenado pela FMV-ULisboa (CIISA) considera co-
mo parceiros a CERCICA, Coop. Agricola BOTICAS CAPOLIB,
CRL., A. N. Criadores Suinos Raga Bisara, Irmaos Monteiro, SA,
Paladares SOC. PRO. COM. PROD. ALIMENTARES. LDA., Univer-
sidade Catdlica Portuguesa, Universidade de Evora e a Univer-
sidade de Tras os Maontes e Alto Douro.

Produtos carneos curados |

-

Tt i

© Seguranga’
Qualidade

FERE%‘I’IVAS




