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A Qualificacao do Figo de Torres Novas

A “estoria” do figueiral torrejano’

Torres Novas foi, durante a maior parte do século XX, centro de uma das maiores areas de producdo de figo
do pais, figo este maioritariamente destinado a producdo de alcool. Consta ainda como tal no Anuario
Vegetal de 2006, embora ja sem referéncia a dados de produgdo, uma vez que o abandono dos figueirais
se processou de modo bastante rapido, assim que o dlcool de figo foi substituido por produtos mais baratos.

No entanto, e apesar da histdria do figo no territério torrejano se desenvolver apenas desde ha cerca de
um século, deixou marcas profundas na memdria das pessoas, na paisagem, nas tradi¢des gastronémicas,
em edificacOes e artefactos e, sobretudo, criou aquela que é ainda hoje a marca mais conhecida da regido:
o Figo preto, informalmente chamado de Torres Novas, embora ndo tenha sido ainda formalmente
reconhecida a denominagdo de origem ou a indicagdo geografica.

Ou seja, estamos perante uma situacdo em que existe um recurso com potencial estratégico para ser usado
como fonte de consolida¢do identitaria e de desenvolvimento territorial, mas que até a data ndo foi possivel
explorar de forma sistematica e integrada, conjugando a potencialidade da regido com a necessidade de
melhorara as prdticas agricolas em termos de poder ser aumentada a produgdo, melhoradas e
diversificadas as formas de apresentagdo comercial para que o potencial de mercado existente possa ser
satisfeito.

Actualmente, o figo preto cresce em Torres Novas de forma praticamente selvagem em milhares de arvores
espalhadas pelo concelho e territérios limitrofes e é parcialmente apanhado do chado ja seco, por uma
populacdo escassa e envelhecida, que a partir dele produz alguma aguardente ou vende, a precos bastante
baixos, a revendedores de frutos secos.

A referéncia ao figo preto, em Torres Novas, tende a espoletar reac¢bes emocionais contraditdrias,
normalmente ligadas a memdrias de trabalho e sacrificio, mas simultaneamente ao desgosto de constatar
o nulo valor atribuido a um produto que se inscreveu profundamente na memaria da maioria dos torrejanos
e acabou por passar de geragdo em geragao.

Prova da vitalidade desta memdria colectiva é a sistematica referéncia a cultura e destilacao do figo preto
nas rotundas da cidade, através da sua representacdo artistica ou da exposicdo de artefactos industriais
ligados a sua transformacdo. Ao mesmo tempo, a identificacdo do territério com a produgdo de frutos secos
e muito concretamente do figo preto foi preservada ao longo dos anos pela realizacdao da Feira Nacional de
Frutos Secos e Feira do Figo Preto de Torres Novas, evento cuja 332 edicdo se realizou em 2018e e que

1 A maior parte do texto que se segue foi copiado (ou quase) do projecto de candidatura ao Programa Operacional
GOFIGO, construido com o esforgo de multiplos autores
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tende a recuperar alguma da sua vocagao original de divulgador e impulsionar a cultura do figo e de outros
frutos secos e secados, apods ter passado por um periodo de alguma descaracterizagao.

A qualificacao de Torres Novas para figo é alcancavel

Considera-se hoje que o potencial estratégico deste recurso agricola enquanto motor da valorizacao
territorial estd muito aquém de estar plenamente aproveitado.

E precisamente neste objetivo que se insere a necessidade de qualificacdo do Figo de Torres Novas como
Indicacdo Geografica (1G) ou como Denominagdo de Origem (DO). S6 com o avancar do trabalho se podera
saber se estamos perante uma ou outra forma de qualificar o nome Torres Novas

Reconhecidas como motor de desenvolvimento rural em todo o Mundo (excepto, por vezes e por
alguns técnicos, em Portugal) as IG e as DO sao figuras da Propriedade Intelectual. Desenhadas e
desenvolvidas ao longo do tempo para apoiar a producdo agricola e agro-alimentar e permitir que
os produtos entrem no mercado com seguranga acrescida e garantia de proteccao juridica adequada.

E sdo consideradas como uma ferramenta de desenvolvimento exactamente porque exigem que
existam iniciativas colectivas para lhes dar arranque e sustento. Nao se trata, portanto, de uma
iniciativa individual (embora em casos extremos tal possa acontecer). Trata-se de uma iniciativa
colectiva que exige uma coordenacao de esfor¢os entre produtores, mas também podendo e devendo
agregar ostros agentes econdomicos como transformadores e comerciantes de diversos niveis e
dimensoes.

O factor e a exigéncia comuns devem ser plasmados num Caderno de Especificagdes? — documento
fundamental j& que servira, ao mesmo tempo, para explicitar “... qual o nome a qualificar, definir o
produto, como é produzido, quais sdo os lagos histdricos e actuais com a regido de origem, qual a

importdncia econémica e social, quais as regras especificas de rotulagem, etc.

O caderno de especificacbes serve vdrios objectivos:

1- Guia de orientagdo para os produtores e demais operadores;

2 Alguns dos paragrafos que se seguem foram copiados do Texto Técnico Algumas coisas sobre DOPs

o R
© ) )

~ e IGPs que ndo sabe ...e tem vergonha ...ou ndo sabe a quem perguntar! ( ver texto completo em
https://qualificaportugal.pt/
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2- Definicdo e descri¢do do produto e do seu modo de produgdo e da sua fundamentacgdo historica e
até socioldgica;

3- Base para solicitar fundamentadamente o pedido de registo do nome geogrdfico;

4- Estabelecimento do plano de controlo geral do produto e do seu modo de produgdo.
O plano de controlo do produto tem que ser, posteriormente, adaptado, designadamente em termos de
frequéncia e de profundidade para ter em conta o risco especifico apresentado por cada operador.
O caderno de especificacbes, quando aprovado no dmbito do processo de registo, serve de base
fundamental para orientar os produtores e para esclarecer todas as duvidas que existam em matéria de
prdticas permitidas e proibidas, matérias-primas autorizadas e interditas, rotulagem, forma de
apresentagdo do produto, etc.
E através de uma compreenséo profunda do caderno e dos pontos chave que contém para definir o produto
e o seu modo de produgdo que os técnicos — que o deveriam conhecer muito bem e ter competéncia técnica
especifica - podem ajudar a desenhar o plano de controlo da produgdo e opera¢des sequentes. Este plano
deve ser adequado e econdmico e ter em conta os riscos especificos possiveis, apresentados por cada
operador. Deve servir os interesses dos produtores, mas também os dos consumidores, ndo permitindo

alterag¢des no produto nem no modo de produgdo.”

A qualificagdo de uma nome geografico —neste caso Torres Novas — para qualificar um determinado
produto — neste caso o figo, seja o preto seja o pingo de mel - cuja comercializacao se podera fazer
em fresco ou secado ou, até mesmo, servindo como ingrediente importante de doces, compotas,
vinagres, molhos e tanto mais produtos agro-alimentares — assume enorme importancia para
respaldar o trabalho dos produtores mas, também, para assegurar aos consumidores a genuinidade

e diferenciacdo de um Produto Tradicional Portugués.

Prevé-se um trabalho longo — desde logo porque ha que reunir produtores, ha que modificar alguns
modos de producdo que eram validos para o figo para destilagdo mas que ja ndo o sdo para o figo
fresco e secado, ha que caracterizar o produto e as suas melhores formas de apresentagdo comercial,
ha que encontrar canais de comercializagdo que recompensem o trabalho dos

produtores/preparadores € ha que vencer as resisténcias dos “velhos do Restelo” que, ainda o

Associag¢do Qualifica / oriGIn Portugal | NIPC: 508574170
SEDE: Mercado Municipal de Portalegre, Loja 114 | 7300-185 Portalegre
Tel.: +351 245 906 273 |Telem.: +351 927 820 832 | E-mail: geral@qualificaportugal.pt
ESCRITORIO: CNEMA — Quinta das Cegonhas, EN 3 | 2001-904 Santarém
Tel.: +351 243 300 338 | E-mail: paula.lourenco@qualificaportugal.pt

Pag. 3



Qualifica

oriGIn-pT

trabalho se esta a iniciar, ja estdo a dizer que nao vai ser possivel..... e a cortar projectos

complementares € apoios necessarios!

Vai ser, vai... desde que os produtores o queiram, ndo faltardo os apoios autirquicos e técnicos
locais! E dentro de algum tempo, Torres Novas e os seus figos — pretos ou pingo de mel — frescos
ou secados, tal qual ou como ingredientes fundamentais de outros produtos, poderdao voltar a mesa
dos consumidores, devidamente apoiados na sua Denominacdo de Origem ou na sua Indicagdo

Geografica, devidamente qualificada, reconhecida, registada e protegida.

Ana Soeiro
Directora Executiva da Associacdo QUALIFICA/oriGIn Portugal
2018.10.11
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