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Cluster da Vinha e do Vinho
Vine and Wine Cluster

A casta Viosinho é uma casta branca, autoctone portuguesa, de génese transmontana. A casta Viosinho ndo tem grande expressdo na area viticola nacional, ocupando
apenas 1038ha de vinha, o que corresponde a 1.0% da area viticola nacional’. Na RDD também nZo é amplamente cultivada ocupando apenas 673ha ou seja 1.4% da
area viticola da regido.

Descrigao Ampelografica

Face dorsal dos nds e entrends com estrias vermelhas; face ventral

Pampano . . ~ DU gy
verde; gomos sem pigmentagao antocianica; gavinhas médias
Folha adulta de pequena dimensdo, pentagonal, com trés a cinco
l6bulos. Limbo verde-escuro, perfil irregular, ligeiramente enrugado
e médio empolamento. Dentes médios, convexos e convexo-
Folha R e . . )
concavos; seio peciolar pouco aberto, em V; seios laterais abertos
em V; nervuras principais com forte pigmentacéo antociénica; pagina
inferior com média densidade de pélos aplicados entre as nervuras
Pequeno (120.0g) e medianamente compacto, pedunculo médio, de
Cacho . o
média lenhificagdo
Pequeno (1.3g), uniforme, eliptico de secgdo regular e epiderme
B verde-amarelada; pelicula de espessura média, com fraca
ago . . L - R
intensidade de pruina; polpa ndo corada, mole e suculenta; pedicelo
Figura 1. Cacho e folha da casta Viosinho. — curto de dificil separagdo
. Referéncias?®
Referéncia®
Caracteristicas Agronomicas Potencial Enoldgico
Vigor Casta de vigor médio, porte erecto com entrends Tipo de vinho  Vinho de qualidade, vinho generoso
pequenos a médios
Ciclo feno]égico Epoca média Acidez Média e baixa; Valores RNSV: 4.7g/*
- Mediana a elevada; Vara do 1.° gomo = 1.6; Vara do - Muito bom (13.0-14.0% vol.); Valores RNSV: 13,2%
el el 2.°gomo = 1.8; Vara do 3.° gomo = 1.7 inflorescéncias Grau alcodlico vol.*
médias por gomo abrolhado
Baixa, mas regular, com material tradicional; com Sensibilidadea  Mosto  Baixa
.. material de selecgdo clonal certificado, produz bem oxidagéo : ;
Al (10.0 - 17.0 t/ha); valores RNSV: 2.9 kg/pl*; casta Vinho  Baixa
bem-adaptada a climas quentes Compostos precursores de aroma na uva- A casta
Temperaturas tem mediana presenca de compostos terpénicos livres
Activas 1250 h acima de 10.0° C com 14.0 t/ha de produgéo (Douro, 2003); 3.7 g/l linalol; 6.9 ug/l o-Terpineol; 4.1
(indice de Winkler) Anilise ug/l Citronelol; 4.5 pg/l Nerol; 4.1 ug/l geranol
Fat_:go_res Casta robusta Laboratorial Em vinhos, possui baixa concentragdo de terpenos
Abiéticos livres, e concentragdo relativamente alta de 2-
Doengas Sensivel ao oidio e & podridéo; pheniletanol (aroma floral); elevada concentragio de
. P moderadamente  sensivel ao succinato de dietilo (aroma de fermentagao).
s Criptogamicas o X o
Susceptibilidade mildio Tonalidade: Citrina
Parasitas Casta robusta Analls.e Origina vinhos encorpados, mas frescos, equilibrados
Sensorial e com bom aroma a flores
Bagoinha e Muito pouco susceptivel a Lote/ Lote com Cerceal Branco, Siria. Utilizada em vinhos do
Desavinho bagoinha e ao desavinho . Porto e em vinhos blend néo fortificados; muito boa
AR e capacidade de envelhecimento
Solos Todos, desde que secos e férteis ou bem drenados

Compatibilidade @ Boa afinidade com todos os porta-enxertos Vinho Tras-os-Montes, Douro, Beira Interior,
(Com porta-enxerto) tradicionais, medianamente e muito produtivos DO Porto, Obidos, Alenquer, Arruda, Torres

Mecanizacao da . Vedras, Tejo, Palmela, Setubal
Boa, no caso de temperaturas baixas

vindima Classificagio
RNSV - Rede Nacional de Selecgdo de Videiras Minho, Transmontano, Duriense, Terras
*Média de, no minimo, 40 cultivares, registada em Palmela, durante 5 anos Vinho de Cister, Terras da Beira, Terras do Do
Referéncias?*® ’ ’ ’
IG Li ; 1 ’
. ishoa, Tejo, Peninsula de Setubal
Descritores moleculares Aentefano ) ’

*Média de, no minimo, 40 cultivares, registada em Vila Real, durante 5 anos
Referéncias?’

Gene VVMD5 VVMD7  VVMD27  VrZAG62  VrZAG79 VV§2

Alelo Al A2 A1 A2 A1 A2 A1 A2 A1 A2 A1 A2

Frag. 234 234 239 243 186 190 186 188 243 245 133 151

Frag - Tamanho do fragmento molecular (pares de bases)
Referéncia®
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Previsoes usando modelos climaticos
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Figura 2. De acordo com o estudo de Santos et al. (2017), que agrupa 44 castas plantadas em Portugal, em 3 grupos (C1, C2 e C3) consoante as suas necessidades
de temperatura para o desenvolvimento vegetativo, a casta Viosinho ird sofrer uma deslocalizagdo do grupo C1 (Azul) para o grupo C2 (Verde) com o aumento de
temperatura previsto em dois modelos diferentes (RCP 4.5 e RCP 8.5). Na Figura acima mostra-se a distribuigdo dos 3 grupos em Portugal Continental:

a) nas condigdes actuais;

b) segundo o modelo RCP 4.5 (este modelo prevé um aumento de CO2 até meio do século XXI e um decréscimo depois dessa data);

¢) segundo o modelo RCP 8.5 (este modelo prevé um aumento de CO2 durante todo o século XXI);

Nota: E importante referir que estas previsdes, tém em conta determinadas premissas que podem ou no concretizar-se, no entanto, é uma informagéo crucial
para o planeamento estratégico do sector vitivinicola.

Considerando estes modelos podemos dizer que a casta Viosinho podera continuar a ser plantada com sucesso em toda a RDD.

Relativamente a adaptagdo as alteragdes climaticas, a ADVID esta a realizar um trabalho continuo que prevé as datas dos estados fenologicos (abrolhamento,
floragdo e pintor), estudo que é uma ferramenta essencial para o planeamento das actividades viticolas a curto-prazo e para compreender o impacto das alteragdes
climaticas a longo-prazo.

Referéncias'®-"?

Resultados de trabalhos cientificos

Adega

Porta Observagoes Ano_ Ref.
Enxerto ensaio

No 2° ano da experiéncia, apds uma onda de calor,

depois da vindima, que provocou a dessecagdo do

bago as videiras nas condigdes IRC apresentaram

taxas fotossintéticas e indices de reflectancia

fotoquimica (PRI) superiores, contribuindo para as

reservas de nutrientes para o ciclo vegetativo
H - Controlo com herbicida seguinte.

Controlo de RC - sementes de centeio . No final verificou-se que o fungo micorrizico (F. 2017/ 13
infestantes IRC - Sementes de centeio + Lisboa 1103P mosseae) inoculou as raizes das videiras. N&o 2018
'(?Srf;frgfcg‘r’ggigfgmzc'ggf)seae ocorrendo uma substituigio das comunidades

naturais de fungos micorrizicos pelo inéculo

utilizado, mas observagdo uma maior taxa de

colonizacgdo por outros fungos pré-existentes. Este

estudo indica que a introdugdo de fungos

micorrizicos F. mosseae, pode ajudar as videiras a

resistirem melhor a choques térmicos.
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Viosinho

Topografia de
cultivo

Mecanizacao da
Vinha
(Robotizagdo —
VINBOT)

Resposta ao
Stress Térmico

Videiras  cultivadas a
diferentes altitudes (7,05
m)

Robot para otimizagéo da
gestdo do rendimento na
vinha e qualidade do
vinho.

Avaliagdo dos efeitos do
stress térmico (ST) no
ciclo celular mitético das
folhas e cromossomas da
videira.
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Neste estudo foram colhidos dados referentes ao
desenvolvimento  vegetativo,  producdo e
composicdo das uvas, durante os diferentes
estados fenologicos (botdes florais separados,
floragdo, pintor e maturagao), para avaliar o efeito
da posicao topografica.

Na casta Viosinho nenhum dos pardmetros
avaliados apresentou uma variagdo que esteja
relacionada com a posigdo topografica.

Neste estudo os cachos foram digitalizados
durante o periodo de maturagdo pelo conjunto de
sensores do VINBOT, através de imagens da vinha
e dados 3D. Os resultados preliminares
mostraram que, quando a densidade vegetativa
permite a visualizagdo da maioria dos cachos, o
rendimento pode ser estimado por visdo mecanica
com um elevado grau de fidelidade.

Neste estudo, in vitro, a casta Viosinho foi
considerada a mais tolerante ao ST, apresentando
valores de células viaveis similares aos obtidos no
controlo (ndo sujeito a tratamento de calor), apés
o periodo de recuperagdo. Extrapolando estes
dados para o campo, coloca-se a hipotese de que
durante os dias consecutivos de Verdo quentes, a
videira n3o tera tempo ou capacidade de
recuperacdo das anomalias mitdticas causadas
pelas altas temperaturas.

2015

2015

2017

COLAB

VINES 6 WINES
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Intervencao

Vinificagao

Operagao

Adicdo de enzimas.

Lisboa 110R
Lisboa 1103P
Vila Real -
Adega
- Variaveis em
Regiao

estudo

Efeito da adi¢do
- de enzima B-liase
Endozym Thiol®.

Observacoes

Os vinhos fermentados na presenga da enzima B-
liase possuem maior concentragdo de compostos
aromaticos responsaveis por odores como buxo,
maracuja e toranja. Contudo, através da analise
sensorial ndo se observam variagdes acentuadas
no perfil aromatico de vinhos fermentados na
presenca da enzima.

Ano
Ensaio

2013

Ref.

17,18

Nota: Os dados apresentados resultam de experiéncias de apenas um ano viticola sendo que os dados estdo dependentes das condi¢des experimentais.
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Sustentabilidade (Economia Circular)

Indistria Quimica
ﬁ'@ﬁ Industria alimentar humana

? Indistria Vitivinicola I

Engaco

o Folhas
Atividade antioxidante elevada. Proantocianinas
Bioatividade contra bactérias ~ Monomericas, catequinas Elevada composigio
Gram-positivas (Staphylococcus ~ © flavonois. Derivados de ¥ fendlica e capacidade
acidos hidroxicinamicos e K A/ \/

aureus e Enterococos feacalis). A antioxidante. Fonte de
antocianinas. compostos bioativos.

@ Indistria farmacéutica

\@ Indistria alimentar animal

v

ﬁ Indistria cosmética

Figura 3. Os subprodutos da vinha, como por exemplo, folhas, engago, grainhas, entre outros podem ser reaproveitados como fonte de compostos bioactivos
com interesse para varias industrias™®2% Por outro lado, a optimizagdo da eficiéncia no processo de reaproveitamento dos recursos gerados é outra via de
alcangar uma maior sustentabilidade ambiental.

0 fecho do ciclo bioldgico destes recursos acontece aquando da sua incorporag@o no solo, preferencialmente apds o processo de compostagem, desde que
sejam asseguradas todas as condigdes fitossanitarias.
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