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VINES & WINES

A casta Vinh&o, é uma casta autdctone portuguesa. Supde-se que seja originaria da Regido dos Vinhos Verdes, onde se encontra amplamente cultivada. Estima-se
que cerca de 2% (3900.0ha) da area de cultivo viticola nacional esteja ocupada com esta casta. A distingdo entre Vinhdo e Sousdo suscita algumas duvidas, uma
vez que a literatura refere Sousdo como sinonimia de Vinhdo. De facto, a Portaria n°380/2012" publicada a 22 de Novembro, que veio reformular as sinonimias
oficiais das castas portuguesas, indica que Souséo é a sinonimia de Vinhdo. Anteriormente, e de acordo com o descrito na portaria n°428/2000% de 17 de Julho, as
castas Vinhdo e Sousdo tratavam-se de castas distintas. De acordo com a pesquisa realizada, a casta Vinhdo é reconhecida nos Vinhos Verdes, sendo conhecida
como o Sousdo no Douro. A casta Vinh@o foi trazida para a Regido Demarcada do Douro (RDD) com o objectivo de conferir cor ao vinho do Porto. No entanto, a
casta Sousdo dos Vinhos Verdes é actualmente reconhecida como Sezdo, como referido na Portaria n°380/2012°.
No presente documento considera-se Sous3o a sinonimia de Vinhao cultivado no Douro. Para efeito de apresentagdo de estudos realizados, e na impossibilidade de
confirmagao da casta através do perfil de microssatélites, considerou-se que a casta referida como Sousdo e com area cultivada no Douro se refere a casta Vinhao.

Descrigao Ampelografica

Figura 1. Cacho e folha da casta Vinhao.
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Caracteristicas Agronémicas

No6s e entrends com estrias vermelhas na face dorsal, verdes
na face ventral, gomos verdes.

Folha adulta de tamanho médio, orbicular, trilobada. Limbo
verde-médio, perfil em goteira com fraca bolhosidade. Pagina
inferior cotanilhosa. Dentes rectilineos e curtos. Seio peciolar
pouco aberto em V, seios laterais superiores abertos com base
em V.

Cacho médio, em funil, com compacidade média. Pedinculo
médio e de média lenhificacéo.

Bago médio, arredondado, negro-azul; pelicula de espessura
média e fortemente pruinada. Polpa ligeiramente corada, mole
e suculenta.

Vigor médio-forte, porte erecto
Curto, com abrolhamento tardio

Média, 1.8 inflorescéncias médias por langamento

Média (10.5 ton/ha); Valores RNSV: 6.5 kg/pl*

1289 h (Arcos de Valdevez); 1600 horas acima de
10°C (Montemor-0-Novo)

Sensivel ao stress hidrico (ndo
suporta seca), sensivel ao
escaldao

Factores
Abioticos

Doencas
Criptogamicas

Alguma tolerancia ao Mildio e
Oidio. Sensivel a Esca
Parasitas Sensivel a Acaros

Bagoinha e

Desavinho N&o susceptivel

Solos frescos

Boa aptiddo a vindima mecanica

RNSV - Rede Nacional de Selecgéo de Videiras
*Média de, no minimo, 40 cultivares registada em Arcos de Valdevez
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Perfil de microssatélites

Al A2 A1

222 226 235 259 189 189 188 196 245 251 135 137

A2 A1 A2 A1 A2 A1 A2 A1 A2

Frag — Tamanho do fragmento molecular (pares de bases)
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Potencial Enologico

Vinho Verde, vinho de mesa (maduro) e vinho do Porto
Elevada (7.0 a 9.0 g acido tartarico/L); Valores

Mosto  pNsV: 11.0 g 4cido tartarico/L*

Mosto  11.5%vol; Valores RNSV: 10.2%vol.*

Mosto Antocianinas totais, valores RNSV: 1274.3 mg/L*
IPT, Valores RNSV: 60.0*

Vinho Taninos: Monoméricos 18.6 mg/L; Oligoméricos

65.2 m/L; Poliméricos 611.2 mg/L
Mosto  Baixa.

Vinho  Baixa.

Elevada concentragdo de fendis volateis no vinho, em
comparagdo com outras castas tintas nacionais e
internacionais

Tonalidade: 0.5, vermelho granada

Vinho com cor intensa, vermelho-granada, sabor e aroma
vinoso, com aromas a frutos silvestres (amora e framboesa)

Castas com reduzida cor, mas boa estrutura aromatica. Boa
capacidade de envelhecimento

V{l)r(!)l;zo Vinho Verde, Tavora-Varosa, Beira Interior
Vinho Minho, Transmontano, Duriense, Beira Atlantico,
IGP Terras do D3o, Terras de Cister, Terras da Beira,

Lisboa, Tejo, Peninsula de Setubal, Agores

RNSV - Rede Nacional de Selecgéo de Videiras; IPT - indice de Polifendis Totais
*Média de, no minimo 40 cultivares, registados em Famalicdo, durante 5 anos
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Informacao de Clones da casta Vinhao

POP* Clone 61 Clone 62 Clone 63 Clone 64 Clone 65 Clone 66 Clone 67
53
(média de 34 clones 6.3 5.8 5.9 5.8 5.7 5.8 6.8
mais produtivos)
8.4 8.9 7.9 9.0 8.7 8.3 8.9 8.7

(média 211 clones)

10.7 10.5 10.9 10.6 10.8 10.6 10.2 10.6

(média 211 clones)

*Populagao experimental de clones
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Previsoes Usando Modelos Climaticos

Figura 2. De acordo com o estudo de Santos et al. (2017), que agrupa 44 castas de videiras plantadas em Portugal, em 3 grupos (C1, C2 e C3) consoante as
suas necessidades de temperatura para o desenvolvimento vegetativo, a casta Vinhao ird sofrer uma deslocalizagéo do grupo C2 (Verde) para o grupo C3 (Beje)
com o aumento de temperatura previsto por dois modelos diferentes (RCP 4.5 e RCP 8.5). Na Figura acima apresenta-se a distribui¢do dos 3 grupos em Portugal
Continental:

a) nas condigdes actuais;

b) segundo o modelo RCP 4.5 (este modelo prevé um aumento de CO2 até meio do século XXI e um decréscimo depois dessa data);

c) segundo o modelo RCP 8.5 (este modelo prevé um aumento de CO2 durante todo o século XXI);

Nota: E importante referir que estas previsdes, tém em conta determinadas premissas que podem ou ndo concretizar-se, no entanto, é uma informagao crucial
para o planeamento estratégico do sector vitivinicola. Considerando estes modelos poder-se-a dizer que a casta Vinhao podera ser plantada com sucesso no
litoral Norte e centro do pais.

Relativamente a adaptacdo as alteragbes climaticas, a ADVID esté a realizar um trabalho continuo que prevé as datas dos estados fenoldgicos (abrolhamento,
floragdo e pintor), estudo que & uma ferramenta essencial para o planeamento das actividades viticolas a curto-prazo e para compreender o impacto das alteragdes
climéticas a longo-prazo.
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Resultados de trabalhos cientificos

Variaveis em Observagoes Ano_ Ref.
estudo Ensaio

Operagao Regiao
Vinhos obtidos por

Estabilidade da evolugdo = macerag&o/fermentagdo convencional

do perfil fendlico e da apresentam elevada intensidade de cor

cor, comparando a e perfil fendlico, com baixa tonalidade

maceracao laranja-vermelho logo a seguir a
Vinhos Verdes convencional com a fermentagdo.
Evolugdo do perfil maceragdo  carbonica Os vinhos obtidos por maceragao 2000 - 15
. (Arcos de ~ - . "
fenodlico Valdevez) antes da fermentagdo, carbonica possuem maior estabilidade 2002

combinado com a e densidade de cor ap6s 26 meses de
utilizagdo de diferentes  armazenamento.
produtos enologicos No geral, a adicdo de agentes de
(PVPP*, albumina de colagem afectou a concentragdo de
ovo, caseina e gelatina).  antocianinas, em especial o PVPP, e a
intensidade da cor.
Maceracao a frio: Vinhos com menor
Comparagdo do perfil concentragdo de antocianinas e

P - fendlico de vinhos de taninos.
Vinificagdo tradicional

« : - Vinhdo obtidos por Vinificagdo tradicional: Vinho mais 2018 16
vs Maceragao a frio e L ) ~
vinificagdo tradicional e adstringente, contudo, nao
maceragao a frio. necessariamente menos aceite pelo
consumidor.

Nota: Os dados apresentados resultam de experiéncias de apenas um ano viticola sendo que os dados estdo dependentes das condigdes experimentais.
*PVPP - Pivinilpolipirrolidona.

Sustentabilidade (Economia Circular)

Engaco

0 contetdo em compostos fendlicos
possui atividade antibacteriana contra
algumas bactéricas Gram negativas e
Gram positivas, patogenas digestivas.

Proantocianinas monoméricas, Figura 3. Os subprodutos da vinha, como por exemplo, folhas,
catequinas e flavonois. Derivados de engaco, grainhas, entre outros podem ser reaproveitados como
4cidos hidroxicindmicos e

fonte de compostos bioactivos com interesse para varias
industrias'>', Por outro lado, a optimizagdo da eficiéncia no
processo de reaproveitamento dos recursos gerados é outra via
de alcangar uma maior sustentabilidade ambiental.

0 fecho do ciclo biolégico destes recursos acontece aquando da
sua incorporagdo no solo, preferencialmente ap6s o processo
de compostagem, desde que sejam asseguradas todas as
condigdes fitossanitarias.

antocianinas.

Indistria cosmética

(@ Industria farmacéutica 4

f@ﬁ Indistria alimentar humana
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