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A casta Tinto C4o € uma casta autoctone portuguesa cuja actual utilizagio em plantagdes no ultrapassa os cerca de 0,5% em Portugal’. A RDD ¢ a regido de

maior expansao desta casta em Portugal.

Figura 1. Cacho e folha da casta Tinto C&o.
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Caracteristicas Agronémicas

Elevado

Abrolhamento e floragdo em época precoce.

Pintor em época média, 3 dias apds a casta Casteldo.
E a maturagdo em época tardia.

Média, na vara do 1°gomo=1.5, vara 2° gomo=1.7;
vara do terceiro gomo=1.9 inflorescéncias médias
por gomo abrolhado

Baixa (4.0-6.0ton/ha); Valores RNSV': 1.55kg/pl*

1900.0 horas acima de 10°C (Montemor-0-Novo)

Sensibilidade a desfolhamento

Factores causado por stress hidrico; bagos
Abiéticos com boa resisténcia ao stress
térmico e hidrico

Moderadamente sensivel ao Mildio
Doencas

e Oidio; pouco sensivel a podriddo

Criptogamicas .
e escoriose

Parasitas Muito sensivel a Cigarrinha Verde
gagon?ha e Muito pouco sensivel
esavinho

Solos de fertilidade média com alguma humidade,
baixa e média altitude, com exposi¢do a sudoeste e
boa insolagdo

Boa afinidade com todos os porta-enxertos; ndo se
recomenda o Monticula

Boa aptiddo

RNSV - Rede Nacional Selecgao de Videiras
*Média de, no minimo, 40 cultivares, registada em Tabuago, durante 6 anos
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Perfil de microssatélites

Al A2 A1 A2 AT A2 A1 A2 A1 A2 Al

232 234 235 259 181 185 186 194 247 251 135

Frag — Tamanho do fragmento molecular (pares de bases)
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Descrigao Ampelografica

Nos e entrenos com estrias vermelhas na face dorsal, gomos com
fraca pigmentag&o antociénica e gavinhas longas

Grande, pentagonal, com cinco l6bulos; limbo verde claro, com
fraco empolamento e alguma ondulagao; dentes curtos, rectilineos
e convexos; seio peciolar pouco aberto, por vezes com lobulos
ligeiramente sobrepostos, em V, por vezes limitados pela nervura;
seios laterais superiores, abertos em V; pégina inferior com fraca
densidade de pélos prostrados; peciolo mais curto que a nervura
principal mediana

Muito pequeno e frouxo (100.0-200.0g); medianamente compacto;
pedunculo médio de média lenhificagao

Médio (1.1-1.79g), arredondado e de tamanho uniforme, negro-
azulado; pelicula espessa a fina e medianamente pruinada; polpa
ndo corada, mole e suculenta; pedicelo curto

Potencial Enologico

Vinho de mesa e Vinho do Porto

Média a elevada (5.0-7.0g/L); Valores RNSV:
4.7g/L*

Quando vindimada tardiamente produz mostos com
Mosto  elevado teor alcodlico provavel (12.5 - 13.5° vol.);
Valores RNSV: 13.0%"

Compostos Fendlicos Totais 1562.0 mg/L
equivalentes de 4cido galico, Compostos
Flavondides 1254.0 mg/L equivalentes de &cido

Mosto

Bago galico; Compostos Nao-Flavondides 308.0 mg/L
equivalentes de 4cido galico; Carotendides:
811.7ug/kg (Douro, Cima Corgo, 2001-2003)

Mosto Antocianinas totais, Valores RNSV: 521.3 mg/L**

IPT, Valores RNSV: 27.9
Vinho  Elevada

Precursores de aroma na uva: Baixa concentracdo em
terpinedis (65.0ug/L), destaca-se com o composto linalol e
possuiu teores de f-damascenona (1.5ug/L);

Aromas em vinho do Porto (1 ano envelhecimento): Linalol
(48.6pg/L), o-Terpineol (27.9ug/L), geraniol (31.8pg/L); 1,3-
Dimetoxibenzeno (0.7ug/L, Douro 1998 / 9.8 Lg/L, Douro 1999)

Intensidade da cor: Média, das castas nobres do Douro é a
que tem menor cor, ganhando intensidade com a idade do
vinho

Tonalidade: Violacea

Vinhos com equilibrio entre acidez, agucar e taninos suaves
e duros. Boa qualidade de aroma, originando vinhos florais,
densos, solidos e duradouros

Aragonez, Tinta Barroca, Touriga Franca ou Touriga Nacional;
capacidade de envelhecimento em casos de maturagdo
elevada

Vinho  Tras-os-Montes, Douro, Porto, Do, Bairrada, Beira
DOC Interior, Do Tejo, Palmela, Alentejo

Transmontano, Duriense, Terras de Cister, Terras
do D3o, Beira Atlantico, Terras da Beira, Lisboa,
Tejo, Peninsula de Setubal, Alentejano

Vinho
IGP

RNSV - Rede Nacional de Selecgdo de Videiras; IPT - indice de Polifendis Totais
*Média de, no minimo, 40 cultivares, registada em Tabuago, durante 6 anos
**Média de, no minimo, 40 cultivares, registada em Tabuaco, durante 3 anos
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Informacao de clones da casta Tinto Cao
- = Clone 188 Clone189 Clone 190  Clone 191  Clone 192  Clone 193 Clone 194
1.3
(média de 168 1.4 1.5 1.7 1.4 1.4 1.6 1.4
clones)
13.3
(média de 168 13.3 13.1 13.4 13.3 13.4 13.3 13.1
clones)
54
(média de 168 55 5.1 5.3 54 5.4 5.2 55
clones)
*Populagao experimental de clones
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Previsoes usando modelos climaticos

Figura 2. De acordo com o estudo de Santos et al. (2017), que agrupa 44 castas de videiras plantadas em Portugal, em 3 grupos (C1, C2 e C3) consoante as
suas necessidades de temperatura para o desenvolvimento vegetativo, a casta Tinto Cao ird sofrer uma deslocalizagdo do grupo C2 (Verde) para o grupo C3
(Beje), segundo o aumento de temperatura previsto no modelo RCP 8.5, mantendo-se no grupo C2 segundo o modelo RCP 4.5. Na Figura acima apresenta-se a
distribuicdo dos 3 grupos em Portugal Continental:

a) nas condigdes actuais;

b) segundo o modelo RCP 4.5 (este modelo prevé um aumento de CO: até meio do século XXI e um decréscimo depois dessa data);

¢) segundo o modelo RCP 8.5 (este modelo prevé um aumento de CO2 durante todo o século XXI);

Nota: E importante referir que estas previsdes, tém em conta determinadas premissas que podem ou nfo concretizar-se, no entanto, é uma informagao crucial
para o planeamento estratégico do sector vitivinicola.

Considerando estes modelos poder-se-a dizer que a casta Tinto Cao podera ser cultivada na maioria do pais, segundo o cenario climatico RCP 8.5 e plantada
com sucesso na regido do Douro, segundo o cenario RCP 4.5.

Relativamente a adaptacéo as alteragdes climaticas, a ADVID esta a realizar um trabalho continuo que prevé as datas dos estados fenoldgicos (abrolhamento,
floragdo e pintor), estudo que é uma ferramenta essencial para o planeamento das actividades viticolas a curto-prazo e para compreender o impacto das alteragdes
climaticas a longo-prazo
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Resultados de trabalhos cientificos

Porta- Observagées Ano — pef.
Enxerto ensaio

Modalidade Regiao

O tratamento foliar com quitosana, aplicada na

casta Tinto Cdo levou ao aumento de polifendis

como antocianinas monoméricas, catequina,

rutma' e quercetina-3-0-glucésido. Tamn_os 2019/2020 1516
também se encontram acumulados em maior

concentragdo. Observou-se a sobrexpressdo de

enzimas associadas a via dos fenilpropandides e

assim como ao stress oxidativo.

Nota: Os dados apresentados resultam de experiéncias de apenas um ano viticola sendo que os dados estdo dependentes das condigdes experimentais.

Efeito da aplicagédo foliar
de quitosana como Vila Real 420A
bioestimulante, na uva

Sustentabilidade (Economia Circular)

Folha

/ /' \ Elevada composigo

£ fendlica em folhas de Tinto
. -. Cdo com composicio

Engago, Folha, Grainha . antioxidante.

Staphylococcus epidermidis € a

bactéria mais susceptivel aos extratos

de folhas de Tinto C3o, seguida de

Klebsiella pneumoniae e Listeria

monocylogenes @

Q/

Grainha @ Indistria farmacéutica

Oleos de grainha sio ricos
em acidos gordos e
derivados da familia da
Vitamina E.

t©)% Industria alimentar humana

Figura 3. Os subprodutos da vinha, como por exemplo, folhas, engago, grainhas, entre outros podem ser reaproveitados como fonte de compostos bioactivos
com interesse para varias industrias'2°. Por outro lado, a optimizagdo da eficiéncia no processo de reaproveitamento dos recursos gerados é outra via de
alcangar uma maior sustentabilidade ambiental.

0 fecho do ciclo biolégico destes recursos acontece aquando da sua incorporagdo no solo, preferencialmente apés o processo de compostagem, desde que
sejam asseguradas todas as condigdes fitossanitarias.
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