Rabigato

ancsyears

COLAB

VINES 6 WINES

‘ADVI

Cluster da Vinha e do Vinho
Vine and Wine Cluster

A casta Rabigato, casta branca autdctone portuguesa, ndo tem grande expressao no que respeita a area viticola nacional. Apenas 1600ha de vinha sdo cultivados
com a casta Rabigato, em territorio nacional, o que corresponde a 1.0% da area viticola nacional’, e & quase exclusivamente cultivada na Regidio Demarcada do
Douro (RDD). Na RDD é a terceira casta branca mais plantada, com 1594ha, ou seja, 3.3% da area viticola da regido.

Figura 1. Cacho e folha da casta Rabigato.
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Caracteristicas Agronémicas

Descrigao Ampelografica

Pampano

Folha

Cacho

Bago

Estriado de vermelho, com gomos ligeiramente vermelhos

Folha adulta de tamanho médio, orbicular com trés I6bulos mal
definidos; limbo verde médio a escuro, perfil irregular,
medianamente bolhoso, ligeiramente enrugado e com ondulagdo
generalizada; nervuras principais ligeiramente avermelhadas na
base; pagina inferior glabra; dentes curtos/médios, rectilineos,
por vezes convexos; seio peciolar pouco aberto a fechado e em
V; seios laterais abertos em V

Cacho médio, cdnico alado a cilindro-conico, bastante compacto;
peddnculo de comprimento médio e de fraca lenhificagdo

Bago pequeno, achatado/arredondado, verde amarelado; pelicula
de espessura fina, polpa de consisténcia mole/média, suculenta
e de sabor indefinido

Referéncias®*

Potencial Enologico

Vigor

Ciclo fenoldgico

Fertilidade

Produtividade

Susceptibilidade

Solos

Compatibilidade

(Com porta-enxerto)

Mecanizagao da
vindima

Casta de vigor médio, porte semi-erecto com
entrends médios

Maturagdo e floragdo em época média; o
abrolhamento em época precoce e o pintor em
época tardia

Nas varas do 1° gomo = 0.7; nas varas do 2° gomo
= 1.0; nas varas do 3° gomo = 1.1 inflorescéncias
médias por gomo abrolhado

Produtividade média e constante (Valores RNSV:
1.5 kg/pl*)
Doengas
Criptogamicas

Sensibilidade ao oidio, ao mildio
€ a podridao cinzenta

Parasitas Nao especifica
Bagoinha e
Desavinho
Requer solos secos

Compativel com todos os porta-enxertos; no
entanto, aconselha-se os de vigor médio e alto,
conforme o solo, para atingir a maturacio desejada

Nao é susceptivel

Adapta-se bem a vindima mecanica

RNSV - Rede Nacional de Selecgéo de Videiras
*Média de pelo menos 40 cultivares em Peso da Régua, durante 2 anos
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Descritores moleculares

Tipo de vinho Vinho de mesa, Vinho generoso
Elevada (Acidez total: 5.0 - 7.0 g é&cido
Mosto L.
tartarico/L) (valpagos, 2011)
. Acido Malico: 3.2 g/L; 4cido lactico: 0.2 g/L
Vinho (Valpacgos, 2011)
Mosto  Médio (11.0%vol.)
Grau alcodlico
Vinho  Médio (13.1%vol.)
Sensqnlld?de 4 Mosto  Nao tem
oxidacao
Aroma de intensidade média e doce, aroma a flor de
- laranjeira com notas vegetais e um toque reminiscente a
Analise
Sensorial acacia, duro quando a uva ndo atinge a maturagdo; em

Envelhecimento

Classificacao

boca é equilibrado, encorpado, fresco, com gosto frutado
e mineral. Possui tonalidade citrica

Razoavel capacidade de envelhecimento; bom lote em
mostos de castas menos acidas como Ferndo Pires,
Siria, Gouveio, Viosinho

Vinhos .

DOC Tras-os-Montes, Douro e Porto

Vinhos Transmontano, Duriense, Peninsula de
IGP Setubal

Referéncias?*%*°

Gene VVMD5

VVMD7  VVMD27 VrZAG62 VrZAG79

VVS§2

Alelo Al A2

Frag. 224 234 235 245 239 239 186

Al A2 A1 A2 A1 A2 A1 A2 A1

A2

196 243 251 133 133

Frag - Tamanho do fragmento molecular (pares de bases)
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Previsoes usando modelos climaticos
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Figura 2. De acordo com o estudo de Santos et al. (2017), que agrupa 44 castas plantadas em Portugal, em 3 grupos (C1, C2 e C3) consoante as suas necessidades
de temperatura para o desenvolvimento vegetativo, a casta Rabigato ira sofrer uma deslocalizagdo do grupo C1 (Azul) para o grupo C2 (Verde) com o aumento de
temperatura previsto por dois modelos diferentes (RCP 4.5 e RCP 8.5). Na Figura acima apresenta-se a distribuicdo dos 3 grupos em Portugal Continental:

a) nas condicOes actuais;

b) segundo o modelo RCP 4.5 (este modelo prevé um aumento de CO2 até meio do século XXI e um decréscimo depois dessa data);

c) segundo o modelo RCP 8.5 (este modelo prevé um aumento de CO2 durante todo o século XXI);

Nota: E importante referir que estas previsdes, tém em conta determinadas premissas que podem ou no se concretizar, no entanto, é uma informagdo crucial
para o planeamento estratégico do sector vitivinicola. Considerando estes modelos poder-se-a dizer que a casta Rabigato podera continuar a ser plantada com
sucesso na maior parte da RDD.

Relativamente a adaptagdo as alteragdes climaticas, a ADVID esta a realizar um trabalho continuo que prevé as datas dos estados fenologicos (abrolhamento,
floragdo e pintor), estudo que é uma ferramenta essencial para o planeamento das actividades viticolas a curto-prazo e para compreender o impacto das alteragdes
climéticas a longo-prazo.
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Resultados de trabalhos cientificos

Adega
~ ~ ix Variaveis em ~ Ano
Intervencao Operagao Regiao estudo Observagoes Ensaio Ref.

A cinética das fermentagdes espontanea e
inoculada é semelhante. No entanto, a
quantidade de agucares redutores no vinho
obtido € superior na Fl.

Fermentagdo espontdnea  Valpagos Cinética de fermentacdo e

Fermentacao VS fermentagdo  (Tras-os- . L Fl FE 2011 8
. agucares residuais Teor
inoculada Montes) or 131 | 130
alcodlico
Acidez total
(g acido 8.0 6.6
tartarico/L)
Aglicares
redutores 26 08

Nota: Os dados apresentados resultam de experiéncias de apenas um ano viticola sendo que os dados estdo dependentes das condigdes experimentais.
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Sustentabilidade (Economia Circular)

Industria alimentar animal -
4 &) Indistria farmacéutica

Folhas
Engaco

Elevada composigao
Atividade antioxidante elevada. Proantocianinas, m fenoclica e capacidade
Bioatividade contra bactérias flavonois e derivados de antioxidante. Fonte de
Gram-positivas (Staphylococcus  3cidos hidroxicinamicos e K / compostos bioativos.
aureus e Enterococos feacalis). antocianinas.

3’@8 Industria alimentar humana
Indiistria cosmética

Figura 3. Os subprodutos da vinha, como por exemplo, folhas, engago, grainhas, entre outros podem ser reaproveitados como fonte de compostos
bioactivos com interesse para varias industrias'®-"2, Por outro lado, a optimizagdo da eficiéncia no processo de reaproveitamento dos recursos gerados é
outra via de alcangar uma maior sustentabilidade ambiental.

0 fecho do ciclo biolégico destes recursos acontece aquando da sua incorporagdo no solo, preferencialmente ap6s o processo de compostagem, desde
que sejam asseguradas todas as condigdes fitossanitarias.
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